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Bulletin METEO’BIBB : 
vigilance gourmande 

enclenchée ! 
Bonjour à toutes et à tous, ici METEO’BIBB.

Nous interrompons votre programme hivernal pour une annonce importante. 
Nos images satellites sont formelles : les rayons du soleil gagnent du terrain, 
les bourgeons pointent, les terrasses se réchauffent… Le printemps est 
officiellement en approche !

Tendance générale. Sur l’ensemble du territoire alsacien, les températures 
remontent doucement. À l’Est, on observe une hausse nette du moral. Sur 
l’ensemble du secteur, les envies de renouveau passent en vigilance jaune. Tri 
de placard. Projets. Sorties. « Et si on allait voir… ». C’est le fine-gueule stream.

Perturbation chocolat chaud. Un épisode gourmand est attendu du côté de 
Wintzenheim. À la Chocolaterie Grimmer, un front chocolat remonte depuis 
les vitrines. Les effluves sont signalées dès l’entrée. Les papilles s’affolent. La 
situation pourrait se renforcer fin mars avec l’approche de Pâques. Conseil de 
prévention : ne prononcez jamais la phrase « je viens juste regarder ». Elle n’a 
jamais protégé personne.

Vent de bon sens à Bergheim. Côté plaine, un anticyclone traverse la zone. Il 
s’appelle Agrivalor et fait bouger les pratiques. Il remet du sens. On parle territoire. 
Valorisation. Avenir. 

Orages festifs à Riquewihr. Attention : phénomène joyeux d’intensité élevée en 
approche, le Knepfelfacht. Oui, la fête de la quenelle ! Les prévisions annoncent une 
forte densité de bonne humeur. Des discussions improvisées. Des averses de plaisir sont 
attendues, localisées mais intenses. 

Front textile sur Sainte-Marie-aux-Mines. Du côté des Vosges, arrivée d’un événement qui 
provoque des réactions immédiates : le Salon Mode & Tissus. Risque important de coups de cœur et 
d’achats impulsifs.

Phénomènes gourmands à Ribeauvillé. Un lieu inédit prend forme à l’entrée de Ribeauvillé, dans l’ancien garage 
MOTRIO (rue des cigognes). Son nom : Le Garage. Les modèles annoncent une faille spatio-temporelle permettant de 
refaire les niveaux à toute heure de la journée. Une excellente nouvelle pour celles et ceux qui ont faim avant d’avoir 
faim, ils pourront d’ailleurs également se rendre aux Saveurs de Willmann pour remplir leur besace de mets exquis ! 

Éclaircies humaines. Le printemps n’est pas que léger. Ce numéro laisse aussi de la place aux sujets qui comptent. Avec 
notre hommage à Chris mais aussi l’association Jeune & Rose, où il est question de solidarité, de soutien, d’humain. Le 
soleil n’efface pas tout. Mais il aide à tenir le cap.

Ajoutez à cela une tempête de savoir-faire avec Barth-Schneider, entreprise spécialisée dans la prestation de services 
et sa liste de compétences aussi longue que le bras (voire les 2) et vous obtenez un printemps comme on les aime : 
quelques passages nuageux mais surtout, beaucoup de soleil.

PS : restez prudents, le chocolat est partout !
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Ne pas jeter le 
Bibbele Mag’ sur la 
voie publique !

C’est pas cool pour la planète, 
les papiers par terre, ça fait 
crade et puis on jette pas tout 
court le Bibbele Mag’, un point 
c’est tout !
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une bosse

une forme ou
une taille changée

de la peau
d’orange

une lésion

une veine grossie

rouge ou chaud

un liquide inhabituel

un mamelon enfoncé

une croûte
au mamelon

une masse épaisse

une grosseur dure

une fossette

LE CANCER DU SEIN
TOUTES CONCERNÉES !

À TOI DE 

TÂTER TES 

TÉTÉS ! pour t’aider, 
voici les différents 

symptômes à surveiller

Retrouve ton tuto 
pour apprendre à 

checker tes nénés !

jeuneetrose.com

@leteleteton
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Jeune & Rose : vive les nénés !
Cette jeune (et rose !) association a vu le jour en 2017 à Bordeaux, à l’initiative de Mélanie 
et Christelle, deux jeunes trentenaires qui se sont rencontrées… à l’hôpital, pendant leur 
chimiothérapie. Une rencontre dans un contexte difficile qui donnera naissance à un projet 
aussi nécessaire que culottété ! 

Durant leur parcours contre la maladie, toutes deux font 
le même constat : très peu d’associations répondent 
réellement aux questionnements spécifiques des jeunes 
femmes atteintes d’un cancer du sein. Or, elles sont 
malheureusement de plus en plus nombreuses.

« Lorsque l’on est atteinte par un cancer du sein à 20, 30 ou 40 
ans on a le même problème que toutes les femmes affectées 
par la maladie mais pas les mêmes problématiques… ». 

C’est de ce manque qu’est née l’association Jeune & Rose.

En Alsace, c’est Ornella, ambassadrice de l’association 
et elle-même touchée par la maladie, qui nous fait les 
présentations : « Le cancer touche les femmes de plus en 
plus jeunes. Chaque année, plus de 12 000 femmes âgées de 
18 à 49 ans sont concernées. Quand on sait que les chances 
de guérison atteignent 90 % pour un cancer détecté à 
temps, mettre le paquet sur la prévention est primordial ! »

Le collectif Jeune & Rose repose sur 3 piliers principaux :

ALERTE ROSE
Un volet dédié aux professionnel·le·s de santé. L’association 
propose des actions de médiation · films, vidéos capsules, 
conférences · à destination des étudiant·e·s et des 
soignant·e·s en exercice, afin d’améliorer le parcours de 
soins des patientes jeunes.

LES TÉTONNANTES
Un réseau d’entraide entre jeunes femmes touchées par 
un cancer. Échanges, partages et rencontres (en présentiel 
ou en digital) autour de thématiques propres aux jeunes 
patientes. Parce que l’union fait clairement le Pink Power.

TÉLÉ TÉTON
Un projet de sensibilisation décalé, joyeux et coloré, destiné 
aux jeunes et aux publics éloignés du système de santé :

•	ateliers Pouet Pouet (initiation à l’auto-examen mammaire),

•	ateliers Artistitiks mêlant art et prévention,

•	expositions, événements et festivités.

Cerise sur le nichon
Le podcast Jeune & Rose « Les Pipelettes »,  
à écouter sur toutes les plateformes  

« Avoir un cancer quand on est jeune femme soulève une 
foule de questions encore trop peu abordées : la maternité 
après la maladie, la parentalité, le travail, le couple, la 
sexualité, l’avenir… Ayant moi-même traversé tout ça, je me 
les suis posées une par une », confie Ornella.

Aujourd’hui, Jeune & Rose est présente sur tout le territoire 
grâce à plus de 100 ambassadrices. Le collectif agit auprès 
de publics très variés : associations, entreprises, structures 
jeunesse, établissements de santé, scolaires…

Outre les actions de prévention, notamment via 
l’apprentissage du geste d’auto-examen mammaire, 
Ornella accompagne aussi les jeunes femmes qui prennent 
contact avec l’association : « Je suis passée par ce qu’elles 
vivent. Forcément, je comprends leurs peurs, leurs doutes, 
leurs montagnes russes. Les soutenir et les accompagner 
est tout naturel. »

Bref, NOUS SOMMES TOUTES CONCERNÉNÉES et même 
tous, puisque Ornella nous explique que ce sont souvent 
les hommes qui détectent les cancers du sein chez leurs 
conjointes (on ne vous fait pas un dessin… un indice ? 
pouet pouet). Et surtout, ils sont des soutiens précieux 
dans la bataille.

Si vous souhaitez apporter votre pierre à l’édifice, vous 
pouvez : 

•	Faire un don pour financer : les bustes d’auto-palpation, 
les rencontres Tétonnantes, le fonctionnement de 
l’association…

•	Devenir membre sympathisant(e) : soutenir l’association, 
recevoir les invitations aux événements, participer au 
réseau Les Tétonnantes...

•	Devenir bénévole ou ambassadrice : pour s’engager 
concrètement et relayer les actions de l’association.

Le cancer du sein concerne toutes les femmes, à tout âge : 
MOBILISONS-NOUS À LEURS CÔTÉTÉS !

Coup de 
cœur

ORNELLA VILLAUME
alsace@jeuneetrose.com 

  @jeuneetrose
 JEUNE ET ROSE 
 association Jeune et Rose



RIQUEWIHR MAISONS

RARE !

BERGHEIM MAISONS

TRAVAUX EN COURS !

RIQUEWIHR

KIENTZHEIM MAISONS

APPARTEMENTS NEUFS

CONTACTEZ NOUS !
contact@sovia-68.fr

03 89 22 95 10

Ce printemps, faites fleurir votre
projet immobilier.
Au coeur du vignoble alsacien. 

NOUVEAU !
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Sur ses points de vente alsaciens 
(Bergheim, Hirsingue, Sainte-Croix-
en-Plaine, Wittenheim), Agrivalor 
propose tout ce qu’il faut pour 
préparer la saison : composts, terre 
amendée, semences pour gazon 
sans oublier une belle sélection de 
paillages organiques ou minéraux 
pour garder l’humidité et limiter les 
mauvaises herbes.

Et là, warte mal… parce qu’Agrivalor 
ne fait pas que du bon produit, ils 
font aussi du bon plan. Du 1er mars 
au 30 avril, Agrivalor lance une offre 
spéciale amendements : pour deux 
sacs achetés de compost, terreau ou 
encore terre amendée, le troisième 
sac du même produit est offert. Une 
bonne raison de passer faire le plein !  

Petit conseil, gardez l’œil ouvert, 
d’autres offres suivront au printemps, 
notamment sur les paillages. 

Cerise sur l’artichaut, Agrivalor 
s’adapte aussi à vos besoins (et à 
votre coffre) avec du libre-service, 
click & collect ou livraison !

Agrivalor : le printemps, ça se prépare 
(avec de bonnes affaires en prime !)
Il fait beau et vous avez soudain envie de faire propre, planter 
deux-trois trucs et transformer votre jardin en Versailles 
(alors que bon… on vise déjà ne pas tuer le basilic, hein) ?!  
Bonne nouvelle : chez Agrivalor, on ne fait pas que 
recycler des déchets verts… Depuis plus de 25 ans, 
l’entreprise alsacienne a développé une gamme 
complète dédiée aux particuliers, pour le jardin comme 
le potager : de quoi nourrir vos plantations, aménager 
vos extérieurs et attaquer la saison du bon pied.

D’âme 
Nature

AGRIVALOR BERGHEIM
Route Départementale 42 – 68750 BERGHEIM

03 89 40 50 78 - contact@agrivalor.eu
agrivalor.eu       Agrivalor

Du lundi au vendredi : 7h30-12h et 13h30-17h  
et le samedi de 8h à 12h



Pendant 4 jours, préparez-vous à en 
prendre plein les mirettes 
•	75 exposants : tissus au mètre (plus de 30 000 mètres 

d’étoffes), créateurs et créatrices de mode, stylistes, 
accessoires, DIY, mercerie…

•	2 défilés par jour, avec les collections de trois créatrices 
alsaciennes : Marie Vaudrey, The Experiment et Kendra 
Nakamura.

•	Des ateliers créatifs (achat en ligne) pour tous les niveaux. 

•	La présentation des 12 robes finalistes du “Défi Couture” :  
un concours libre à partir d’un patron imposé, revisité selon 
le thème « Ma robe en fleur ».

•	Une exposition dédiée à l’histoire textile de la Vallée, en 
collaboration avec le Pays d’Art et d’Histoire.

Cerise sur  
le ciseau
Entrée gratuite en 
téléchargeant votre 
billet en ligne jusqu’à la 
veille de l’ouverture ou sur 
présentation du Bibbele 
Mag’ (sinon, 6 € la journée).

Vous aviez autre chose de 
prévu sur ces 4 jours ?  
Annulez tout !

Mode & Tissus est LE 
rendez-vous créatif à 
ne pas louper, parole 
de Bla-Blateuses ! 

Le projet :
•	Refonte du logo 

Un petit bain-marie plus tard : 
- Vectorisation (adieu pixels, bonjour élégance) 
- Nouvelle baseline (plus classe, moins 1972) 
- Exports à gogo (oui, tous, même celui que personne ne demande)

•	Réseaux sociaux : lancement officiel 
On a sorti la toque du community manager : 
- Stratégie social media (avant de poster n’importe quoi) 
- Création des comptes Facebook et Instagram 
- Création & programmation des contenus 
- Suivi mensuel (on surveille ça comme une poule qui protège ses œufs !) 

•	Nouveau catalogue pro 
Objectif : donner faim avant même d’ouvrir la boîte. 
- Shooting photo (sans manger les modèles… enfin presque) 
- Écriture des contenus 
- Mise en page 
- Impression (là, c’est officiel : on salive)

Mission accomplie ? 
Carrément. Notre petit doigt (recouvert de chocolat 
noir 70 %) nous dit que ce n’est que le début.

La famille Grimmer compte bien continuer à nous 
embarquer dans l’aventure pour moderniser la 
com’ et faire briller la chocolaterie sur encore 
plein d’autres supports.

Et spoiler : on a déjà dit oui.
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Re-belote, re-bibbele et re-bulle. Non, vous ne rêvez pas : la rubrique est de retour. 
Parce que quand on aime… on remet une couche. De chocolat. Évidemment.
Pour les deux du fond qui auraient raté l’épisode précédent (on vous voit), petit rappel : derrière le Bibbele Mag’ se cache  
Bulle & Co’, une agence de communication alsacienne depuis plus de 20 ans (et qui a encore toutes ses dents !).

Oui, 20 ans. Autant dire qu’on a vu passer des tendances, des logos pixelisés et des posts Facebook écrits en Comic Sans. Et on 
a survécu.

Cette rubrique existe pour une raison très simple : arrêter d’entendre « Ah booonnnn ? Mais vous faites ça aussi chez Bulle & Co’ ?! ».  
Réponse courte : oui. Réponse longue : oui et avec amour, stratégie et une bonne dose de café.

Salon Mode &Tissus : 
c’est qui l’patron ?!
Du 26 au 29 mars, cap sur Sainte-Marie-aux-Mines pour la 53e 
édition du salon Mode & Tissus. 
Créé dans le Val d’Argent en 1973, époque où fleurissaient plus de 150 industries textiles, 
l’événement permettait à l’origine aux habitant(e)s d’acheter les invendus des grandes 
maisons. Dior, Chanel… du luxe à prix cassé… le rêve ! 

Le concept a évolué, mais l’ADN est resté intact : partage, savoir-faire et passion du textile, 
comme le rappelle Orianne, chargée de communication de l’évènement.

VAL EXPO 
5 Rue Kroeber-Imlin

68160 Sainte-Marie-aux-Mines 
03 89 73 53 52
modetissus.fr
 Mode et Tissus

 mode tissus

C’est IN

... avec la Chocolaterie Grimmer
Les clients : Morgan & Sébastien, les maestros de la 
Chocolaterie Grimmer
Une maison fondée par Victor Grimmer, le grand-père, et aujourd’hui reprise par la 
nouvelle génération. Même ADN, même passion… et une envie très claire : vous faire 
fondre de bonheur.

Ce qu’il 
faut 

retenir ? 
LOGO  

 RÉSEAUX SOCIAUX 
CATALOGUE

Envie d’entrer dans notre Bulle ?
13 rue des Artisans - BERGHEIM 
03 89 47 26 47 - info@bulleandco.fr
www.bulleandco.fr          

Entrez 
dans la 
Bulle...



Portrait
d’éco

Barth-Schneider, demandez-leur 
ce qu’ils ne savent PAS faire !
Basée à Geispitzen (entre Colmar et Saint-Louis, oui oui), l’entreprise était à l’origine une 
ferme laitière, née d’un regroupement agricole en 1978.

Aujourd’hui, David Schneider, Hervé Schneider et Julien Barth, les trois gérants, sont à la 
tête d’un groupement d’entreprises comptant plus de 70 salarié(e)s.
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La société est spécialisée dans la prestation de services :  
entretien industriel, travaux agricoles, travaux forestiers, 
travaux ruraux, location d’engins et transport de matériel, 
déneigement, création paysagère, entretien d’espaces verts 
ou naturels.

Avec une liste de compétences aussi longue que le bras (voire 
les deux), accrochez-vous à vos slips : chez Barth-Schneider, 
y’a de quoi faire !  Alors, pour éviter de vous perdre en route, 
on a préféré se focaliser sur deux branches du groupe :

ETF WOLF, qui gère toute la partie travaux forestiers et Muller 
Paysages, qui s’occupe de la création paysagère.

ETF WOLF : la forêt  
sous bonne garde
C’est Guillaume Stoquert, conducteur de travaux 
chez ETF WOLF et accessoirement enfant du pays (de 
Ribeauvillé) qui nous fait faire le tour du propriétaire.  
« Chez ETF WOLF, on s’adresse aussi bien aux professionnels 
qu’aux particuliers. Notre champ d’action est (très) vaste :  
abattage, élagage, valorisation bois énergie (ndlr : le bois 
coupé n’est pas jeté mais broyé en plaquettes pour servir de 
combustible, notamment pour alimenter des chaufferies), 
rachat de bois, dessouchage, rognage, coupe d’exploitation, 
pose de clôtures forestières, plantations et dégagements de 
plantations, fauchage, entretien des cours d’eau et milieux 
humides, sites écologiques… » Respirez, ça va bien s’passer.

Des chantiers gérés dans leur globalité
« Parmi nos clients pros, nous travaillons beaucoup pour 
l’ONF, Les Rivières de Haute Alsace et Les Associations 
Foncières… sans oublier de nombreuses communes. 
Récemment, la branche ETA Barth-Schneider a été 
missionnée par Kaysersberg pour prendre en charge 
l’ensemble des travaux de sécurisation de la RD45. » 
Concrètement ? Élaguer les arbres en bordure de route, 
en abattre certains pour éviter les chutes… et tout piloter 
de bout en bout. « Grâce à nos activités transversales 
et à un parc machines ultra complet, nous sommes en 
mesure de mener ce type de chantier en totale autonomie. 
» Et pour les clients, ça vaut son pesant de cacahuètes 
: « C’est un véritable gain de temps et d’énergie. Ils ont un 
interlocuteur unique, de la prise de contact à la réalisation 
du devis, jusqu’à la conduite des travaux. » Autre chantier 
à venir pour ETF WOLF dans une commune que vous 
connaissez bien : Ribeauvillé ! « Nous avons été retenus 
pour un projet de belle ampleur qui consiste à recréer des 
zones « tampon » entre vignes et forêts afin de faire naître 
des prairies-vergers. L’objectif est double : favoriser la 
biodiversité tout en protégeant le vignoble des « ravageurs »,  
comme le sanglier. »

Création d’une zone tampon prairie à Ribeauvillé

L’environnement OUI, les compromis NON
Chez ETF WOLF, ils ont une véritable obsession pour le respect 
de l’environnement et ça, ça nous rend très très contents 
« Nous veillons toujours à ne pas intervenir en période de 
nidification, à protéger la faune, les sols et les eaux, à 
valoriser les déchets (bois énergie, méthanisation), à utiliser 
des engins respectueux des sols… Finalement, notre métier 
consiste à veiller et à entretenir, avec respect, la nature qui 
nous entoure. »

Cerise sur le râteau : l’entreprise bichonne les rivières, les 
arbres et les paysages… mais jamais au prix des épaules 
et des genoux de celles et ceux qui y travaillent. Certifiée 
selon le nouveau référentiel MASE, l’entreprise a fait le choix 
du bon sens pour placer l’humain avant la performance. 
Bref : du travail bien fait, qui respecte la nature et les gens, 
franchement, c’est wonderschön.

Entretien de cours d’eau à Turckheim 
avec abattage d’arbres et sortie de 
souches du cours d’eau.

Réouverture d’une digue à Colmar 
avant réfection de celle-ci et création 
d’une piste cyclable

Muller Paysages : des 
extérieurs pensés pour durer
Maintenant qu’ETF WOLF n’a (presque) plus de secrets 
pour vous, attardons-nous sur l’autre branche du groupe 
Barth-Schneider que l’on voulait mettre en lumière : 
Muller Paysages.

Depuis plus de quinze ans, ils font ce qu’ils savent si bien 
faire : travailler les extérieurs pour les particuliers, les pros et 
les collectivités.

Avec Muller Paysages, pas de jardins sans âmes en mode  
« catalogue & paillettes » (même si nous, on aime beaucoup 
les paillettes). Avant d’intervenir, l’équipe prend le temps 
de découvrir le lieu, de comprendre comment il est utilisé 
aujourd’hui et surtout, comment il pourrait l’être demain. 
Un jardin de maison, une cour d’entreprise, un espace vert 
public : chaque projet est pensé pour être vécu.

Et puis il y a l’après
Parce qu’un extérieur ne s’arrête jamais vraiment. Ça 
pousse, ça déborde, ça fatigue souvent parfois (surtout 
quand il faut y passer tout son temps libre) alors Muller 
Paysages assure aussi l’entretien : tonte, taille, élagage, 
soins du végétal… bref, tout ce qu’il faut pour que les lieux 
restent équilibrés au fil des saisons et que vous puissiez 
vaquer à vos (autres) occupations.

À l’œuvre, une équipe de terrain, du savoir-faire et surtout, 
beaucoup de bon sens.

Des femmes et des hommes qui connaissent le végétal, 
respectent les rythmes naturels et travaillent dans la durée, 
sans chercher l’effet « waouh » éphémère.

Et parce que le geste compte autant que l’outil, Muller 
Paysages s’appuie sur un parc de machines modernes et 
innovantes, régulièrement renouvelé.

Un matériel pensé pour intervenir avec précision, tout en 
limitant l’impact sur les sols et les plantations, nous on dit :  
BRAVO !  

Finalement, Muller Paysages, ce sont des extérieurs qu’on 
ne remarque pas toujours… tout simplement parce qu’ils 
fonctionnent, parce qu’ils sont bien tenus, bien pensés et 
qu’ils s’inscrivent naturellement dans le quotidien. Et si c’était 
ça, le vrai luxe ?

Le mot de la fin
On vous avait mis en garde : Barth-Schneider, c’est du lourd. 
Alors si cet article vous a permis d’en avoir un petit aperçu 
et d’en saisir l’ampleur et la diversité, pour nous, c’est mission 
accomplie. Pour le reste… à vous de jouer !

BARTH-SCHNEIDER
Rte de Waltenheim - 68510 GEISPITZEN - 03 89 81 51 81 
barth-schneider.com

ETF WOLF
Guillaume Stoquert - 06 37 42 70 58  
guillaume@etf-wolf.com

MULLER PAYSAGES  
Stéphane Fritsch - 06 27 44 39 66 
info@mullerpaysages.com 
mullerpaysages.com

 Muller Paysages    mullerpaysages



Le Knepfelfacht, 
une fête qui envoie 

d’la semoule !
Amateurs, amatrices de bonne gastronomie et d’ambiance festive, bookez 
les 6 et 7 juin prochains pour la 10e édition du Knepfelfacht à Riquewihr ! 

(Rassurez-vous : à la fin de cet article, vous pourrez le dire cinq fois d’affilée 
sans knepfler fourcher).

Un Knepfel, des Knepflas, 
le Knepfelfacht !
Porté par Riquewihr et son comité des 
fêtes, le Knepfelfacht est né en 2016 
à l’initiative d’Yves Haas avec l’aide 
de 3 restaurateurs Riquewihriens, en 
hommage à un ami disparu trop tôt 
surnommé « Knepfel ». 

Mais au fait, qu’est-ce qu’un knepfel ?  
C’est une pâte alsacienne à base 
de farine, fromage blanc et œufs, 
reconnaissable à sa forme de 
quenelle. Cousin des spaetzles, le 
knepfel se distingue par sa finesse 
et sa capacité à se réinventer : 
version terroir, au chèvre, à la sauce 
choucroute, voire sucrée… seule 
l’imagination du cuisinier fait la loi.

Des Knepflas en veux-tu ?  
En voilà ! 
Samedi et dimanche, de 11h à 16h, 
place à la dégustation avec des 
duos de chefs et de vignerons autour 
d’accords knepflas / vins d’Alsace.

Le samedi à 15h30, un cook show 
sera animé par Nicolas Rieffel et 
opposera les vainqueurs des éditions 
précédentes : Audrey Stippich (Le 
6717), Alexandre Zuccolin (Julien Binz), 
Benjamin Lanoix (La Rochette) et 
Valeria Albakov (Valtrivin), sous l’œil 
attentif d’un jury composé de parrains :  
Joseph Leiser, Mathieu Koenig, Thony 
Billion et Ernest Benz.

En début de soirée, place au repas 
traditionnel : knepflas, choucroute, 
collet au miel à la broche et dessert 
qui sera suivi d’un concert de Jean-
Claude Bader, idéal pour digérer 
danser jusqu’au bout de la nuit ! 

« Le Knepfelfacht est une fête populaire 
comme on les aime, avec de la joie, de la 
musique et de la bonne gastronomie »,  
conclut Yves.

Plus d’infos : y.haas@sfr.fr

WANTED : les  
féminines seniors  
recherchent  
leur coach !

Vous aimez le volley ? 
Vous en connaissez tous les rouages, du placement en 
5-1 aux entraînements spécifiques en passant par l’art 
d’insuffler la motivation collective ? Alors cette annonce est 
peut-être pour vous.

Évoluant en championnat régional, l’équipe féminine senior 
de Ribeauvillé recherche activement sa ou son coach pour 
poursuivre l’aventure sportive et humaine !

Le Volley Ball Club de Ribeauvillé (VBCR pour les intimes) fait 
partie du décor local depuis 1980 : un club convivial, engagé, 
où l’esprit d’équipe compte autant que la performance.

Votre mission si vous l’acceptez :

•	encadrer les entraînements et les matchs

•	 faire progresser une équipe motivée et soudée

•	transmettre l’envie de jouer, de se 
dépasser… et de gagner ensemble !

Ambiance chaleureuse garantie, 
troisième mi-temps comprise.

Contactez-nous par mail :  
mmmhubert@gmail.com

Schmeck 
guet ! 

12 13

Quel 
chocolat 

êtes-vous ?
On est d’accord : ce test ne sert à rien… 
mais quelque chose nous dit que vous 
allez quand même le faire.
Alors hop, comme un bon test de magazine people qu’on 
fait au bord de la piscine (Carola, pour ceux qui ont grandi 
vers Ribo’ !) ; on saisit la plume et c’est parti mon kiki !

1 - Quand vous arrivez en soirée... 
A  Vous dites chaleureusement Salu Bisame !

B  Vous faites une délicate bise à  
        chacune des personnes présentes

C  Vous cherchez un visage connu pour vous réfugier chez lui 

D  Vous regardez déjà l’heure avec impatience de repartir

2 - Côté musique, vous êtes plutôt...
A  Chansons paillardes, toujours à écouter du Lacom

B  Hits du moment, la radio vous convient tout à fait

C  Variété française des années 80 : valeurs sûres !

D  Rock ou Métal : que ça envoie du pâté !

3 - Votre plat préféré :
A  Une bonne tarte flambée, à partager !

B  Les classiques mais indémodables spaghettis bolo’

C  La ratatouille de maman, réconfortant et rassurant

D  Des escargots à l’ail : bien fumants et bien visqueux !

4 - La journée parfaite selon vous :
A  Un verre à la main, autour d’un apéro et d’un barbeuc’

B  À Europa-Park, en famille ou entre amis !

C  À la maison, à profiter tranquille sur le canapé

D  En randonnée à la montagne, au grand air

5 - Votre meilleur souvenir d’enfance
A  Quand on jouait aux billes dans la cour de récrée !

B  Le goûter de Saint-Nicolas, avec manalas et bredalas

C  Devant Benny Hill, après un bon repas chez Mamy

D  Lire en secret sous la couette à la lampe torche

Résultats page 16

Kumm 
Jetzt ! L’agence d’emploi Abalone 

recrute des talents sur toute 
l’Alsace en intérim et CDI ! 

 Bouchers H/F

 Paysagistes H/F 

 Assistants administratif et commercial H/F

 Vendeurs en alimentaire H/F 

 Manœuvre BTP H/F 

 Serrurier Métallier H/F 

Contactez-nous ! 

 03 89 21 33 00

 colmar@abalone-emploi.fr

 69a rte de Neuf-Brisach - 68000 COLMAR

Le pressoir de la 
vallée recrute !

Vos missions : production de jus de fruits, 
pressage, mise en bouteille.  
Pas d’expérience ? Pas grave, on vous 
apprend tout !

Ce qu’on propose : un contrat CDD de 
8 mois (35h), avec possibilité de CDI 
si affinité. Des horaires flexibles et une 
rémunération à définir selon votre profil.

Profil recherché : personne véhiculée et 
polyvalente, prête à mettre la main à la 
pâte (et surtout dans le jus !)

Intéressé·e ? Rencontrons-nous !  
03 89 29 12 10 
pressoirbennwihr@wanadoo.fr  

1 Rue de l'Industrie - 68126 BENNWIHR
 Les Jus d'Antoine

03 89 20 27 00
www.groupace.fr

Group ACE
GROUPACE

15 rue Jean Mermoz 
68127 SAINTE-CROIX-EN-PLAINE 

NOUS RECRUTONS !

Rejoignez le GROUP’ACE !

Nous recherchons :
Comptable interne
Collaborateur comptable
Gestionnaire Middle Office
Conseiller en gestion de patrimoine

Envie de donner un nouvel élan à votre
carrière ?

Rejoignez un groupe dynamique où vos
compétences comptent vraiment !

 Contactez-nous dès maintenant :
recrutement@groupace.fr

Envie de publier votre annonce ? mo@bibbelemag.fr

Au 
Bibb’OULOT
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LES SAVEURS DE WILLMANN
1 Rue de l’Abbé Louis Kremp - 68150 RIBEAUVILLÉ
06 88 01 29 55 - traiteur-ribeauville.com

 Traiteur Willmann.JM   traiteurwillmann 

Les Saveurs de 
Willmann, (bien) 
plus que du poisson 
dans leurs filets...
À Ribeauvillé, il y a des adresses qui 
font partie du paysage. La poissonnerie 
Willmann en est une.
« La poissonnerie a toujours été là », sourit Valérie. Et ce 
n’est pas une formule : avant elle et Jean-Marc, ce sont ses 
parents qui ont fait vivre la maison pendant plus de 25 ans. 
Alors abandonner la ville à un monde sans poissonnerie… 
NO WAY ! 

Valérie et Jean-Marc se sont rencontrés dans la prestigieuse 
Maison Haeberlin. Elle en salle, lui aux fourneaux. Deux 
passionnés de gastronomie amoureux d’une vie simple en 
famille. Alors la poissonnerie ? Oui. Mais pas que !

La viande aussi à son Meuuuuh à dire 
« Les gens pensent que nous ne faisons que du poisson, 
mais pas du tout ! ». Et oui, chez les Willmann on peut (aussi) 
manger de la bonne barbaque !

À retenir (et à savourer)
•	 En boutique : des préparations prêtes à déguster, pour 

bien manger sans se prendre le chou(-fleur).

•	Vendredi et samedi : des plats à emporter sur réservation.

•	Pour les fêtes : des prestations sur mesure, avec ou sans 
service, avec ou sans poisson. (Était-ce nécessaire de le 
rappeler ?)

Cerise sur la sardine : la carte spéciale Pâques est sortie de 
l’œuf. À dévorer découvrir avant le passage des cloches… 

Schmeck 
guet ! Schmeck 

guet ! 

      Allez ,
 On la fait cette terrasse ?

TERRASSE - CARPORT - PERGOLA - BARDAGE

... et bien plus encore !

Magasin expo-vente
42 rue de la Gare OSTHEIM
03 89 47 90 53 - www.grauer.fr

Terrasse © ACCOYA
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L ’ h i s t o i r e 
commence en 
1972, lorsque 
Victor Grimmer 
fonde la maison. 
Maître pâtissier 
et chocolatier, 
il transmet rapidement sa passion 
et son savoir-faire. Ses filles, Martine 
et Laurence, rejoignent à leur tour 
l’aventure et l’entreprise devient 
alors une véritable affaire de famille. 
Depuis 2025, la troisième génération 
a pris le relais. Morgan et Sébastien 
poursuivent le travail entrepris, 
en respectant les recettes et les 
méthodes qui ont fait la réputation 
de la maison. Une continuité qui 
rassure les clients fidèles, attachés 
à la qualité et à l’authenticité 
des chocolats et pâtisseries. Une 
entreprise familiale, transmise de 
génération en génération.

Grimmer, c’est avant tout un artisan 
chocolatier. On y façonne le chocolat 
avec exigence et savoir-faire. Pralinés, 
ganaches, caramels… la Maison réalise 
ses propres recettes traditionnelles 
avec plus de 100 références de 
chocolats, de quoi satisfaire tous les 
goûts. Chocolat noir, chocolat au lait, 
chocolat blanc, mais aussi des variétés 
plus récentes comme le chocolat 
blond. La signature de la maison reste 
le bonbon de chocolat. En boîte plate 
ou en ballotin, il est pensé pour être 
offert (ou gardé jalousement).

À la Chocolaterie Grimmer, pas de 
colorant, pas de conservateur, pas 
d’huile de palme. Le chocolat est 
travaillé « pur beurre de cacao », avec 
des ingrédients choisis. « On travaille 
sur un chocolat frais et de qualité 
réalisé avec des ingrédients nobles » 
rappelle Morgan.

Autre particularité du lieu, le salon 
de thé, véritable vitrine gourmande. 
Dès qu’on pousse la porte, l’odeur du 
chocolat chaud vient vous chatouiller 
les narines. Les vitrines brillent. Les 
tasses s’entrechoquent. On s’y installe 
volontiers pour une parenthèse douce 
avec une pâtisserie faite sur place et 
un large choix de boissons chaudes : 
chocolat, café et thés.

Après avoir aiguisé son savoir-faire 
dans des ateliers et laboratoires de 
grandes maisons, jusqu’aux grands 
palaces de Lausanne, Sébastien est 
revenu au pays avec de nouvelles 
inspirations… Mais sans tomber 
dans l’exotisme. Ici, on revendique 
surtout une pâtisserie traditionnelle, 
rassurante et généreuse.

Enfin, la boutique propose un 
comptoir où chacun peut composer 
son propre assortiment. Eh oui, n’en 
déplaise à Forest Gump pour qui 
« la vie, c’est comme une boîte de 
chocolats, on ne sait jamais sur quoi 
on va tomber », à la Chocolaterie 
Grimmer, on peut choisir ! « On peut 
personnaliser sa boîte de chocolats 
au comptoir », explique Morgan.  
« Parce que chacun a ses préférences, 
chez Grimmer on compose sa boite 
avec ses chocolats favoris ! ».

Et pour les plus pressés, notamment à 
l’approche de Pâques, la commande en 
ligne permet un retrait ou une livraison. 
Idéal pour éviter la file d’attente à 
certaines périodes. Alors comme on dit :  
pas de bras ? Faites-vous livrer !

Grimmer, le chocolat artisanal 
en famille depuis 1972
À quelques minutes de Colmar, sur le site historique de Wintzenheim, une adresse fait 
saliver nos papilles depuis plus de cinquante ans : la Chocolaterie Grimmer. Connue dans 
tout le bassin colmarien, elle est devenue pour beaucoup un rendez-vous incontournable. 
À Noël comme à Pâques, le petit ballotin, c’est ici qu’on vient le chercher !

CHOCOLATERIE GRIMMER 
61 Rte de Colmar – 68920 WINTZENHEIM

03 89 80 60 40 
chocolatgrimmer.fr

info@chocolatgrimmer.fr 
  chocolaterie.grimmer



Une majorité de  A 

vous êtes 
un bon 
praliné 
bien sucré
Avec vous, on apprend 
à savourer les bonnes 
choses, même si 
point trop n’en faut !  
Gourmand, sucré, mais un 
peu lourd (parfois) vous 
êtes celui qui nous fait 
fondre de bonheur, mais 
aussi qui nous fait regretter 
si on en abuse. 

Une majorité de B   
celui qui 
plaît, le 
chocolat 
au lait
Une valeur sûre, celui que 
tout le monde aime, et 
qu’on pourrait dévorer 
encore et encore. Des 
tous petits aux papis/
mamies, vous séduisez 
votre prochain par votre 
douceur, votre légèreté et 
votre sens du réconfort.

Une majorité de C

contre toute 
attente, 
le blanc est 
celui qui vous 
va le mieux
Et oui, un peu à part mais 
pas trop loin quand même. 
Doux et suave, vous avez 
évidemment de quoi plaire !  
Mais attention, il faut vous 
avoir apprivoisé pour vous 
approcher.

Une majorité de D 

piquant et 
réservé, 
vous êtes le 
chocolat noir
Loin de vous Monsieur et 
Madame tout-le-monde 
qui aiment les choses 
sans aucune personnalité 
aucune. Vous, vous avez du 
caractère, et vous l’assumez. 
Parfois un peu amer, vous ne 
vous réservez qu’à ceux qui 
vous méritent vraiment, et 
vous avez bien raison. 

Résultats  
Quel chocolat êtes-vous ?

Photoma’Tronches
Ici, on esquisse vos tronches comme elles sont : vraies, drôles et 
parfois même un peu de travers.

Florian Dillenseger .  parlons_franc 
28 ans, le béret bien vissé sur la tête, l’Alsace dans le cœur et la terre sous les ongles. Paysan avant 
tout, Florian Dillenseger fait vivre son terroir et celles et ceux qui le travaillent. Loin des logiques 

de la grande distribution, il milite pour une consommation locale, responsable et profondément 
humaine… et s’est prêté avec joie à notre séance de Photoma’Tronches ! 

P.S. : Merci Florian, pour ce que tu fais… et pour ce que tu es !

Ton bruit préféré ?
Mon bruit préféré c’est le bouchon qui 
sort d’une bonne bouteille de vin, ce bruit 
de bouchon appelle tout de suite au 
partage, aux sourires, à la convivialité ! 

Ton super pouvoir inutile ?
Mon super pouvoir inutile c’est ma 
playlist Spotify, plus de 6 500 musiques, 
je suis Jukebox Man ! 

Une expression que tu 
dis trop souvent ?
“Se’ch Kàlta Kàffé”, c’est du café froid, on 
peut traduire par “c’est de la connerie”.

Si on faisait ton biopic, 
qui jouerait ton rôle ?
Il faudrait prendre John Krasinski, 
toutes les semaines des abonnés 
m’envoient des messages pour me 
dire qu’on est sosie !  

L’objet le plus bizarre 
sur ton bureau ?
J’ai un crâne humain sur mon bureau !  
C’est paraît un peu sombre quand 
je dis ça mais rassurez-vous c’est un 
faux en résine. J’aime contempler 
son regard vide lors des minutes 
interminables où je suis en panne 
d’inspiration ! Peut-être c’est ma façon 
de scruter dans l’esprit humain... ? 

Ton addiction honteuse ?
Mes addictions sont le fromage et la 
charcuterie mais peut-on vraiment 
dire que c’est honteux ? 

Le mot que tu détestes ?
“Raisonnable” je crois que c’est un mot 
qui ne me revient pas, tout ce que les 
humains ont fait d’exceptionnel et qui 
dure dans le temps ce ne sont jamais 
des choses “raisonnables”.

Si tu devais 
résumer ta vie 
en un emoji ?
 

Pourquoi, selon toi, 
le Bibbele Mag’ est le 
meilleur magazine du 
monde, de l’univers et 
au-delà ? 
Le Bibbele Mag’ est le meilleur 
magazine du monde parce que c’est 
du 100% local et quoi de meilleur pour 
les lecteurs ? 

Un dernier mot ?
Ne cherchez pas le bonheur à des 
milliers de kilomètres, il est souvent 
juste ici, autour de vous, devant vos 
yeux ou à vos pieds, il faut simplement 
savoir où regarder ! 

Pourquoi « pluricomposée » ? Parce que 
ce terme, emprunté au psychiatre et thérapeute familial 
Robert Neuburger, est plus juste que « recomposée ». On ne 
recompose pas une famille qui n’a jamais existé auparavant :  
on en crée une nouvelle. Une cellule inédite, faite de 
personnes, d’histoires et de repères venus d’ailleurs. La pluri-
composition, ce sont avant tout des êtres humains, avec 
leur vécu, leurs émotions… vous, moi, chacun et chacune.

Un sujet que Sophie connaît intimement. Enfant de parents 
séparés, puis adulte devenue belle-mère épanouie, elle 
a traversé ces zones sensibles où la question de la place 
devient centrale : ma place, ta place, sa place ? Entre 
deux maisons, entre plusieurs rôles, sans s’y perdre, afin 
que chacun et chacune trouve sa juste place. Tips : tout 
commence par la clarification des rôles réels de chacun.

Son accompagnement repose sur trois piliers essentiels : 
l’estime de soi, la communication positive et l’intelligence 
émotionnelle.

Cafés/apéros-débats, ateliers ou accompagnements 
individuels : chaque format ouvre un espace de réflexion 
bienveillant et ajusté.

Sophie n’est ni psy, ni conseillère. Elle est coach. Et avec elle, 
chiller en famille devient (enfin) possible !

SOPHIE SCHILL
Whatsapp / Tél : 06 86 48 69 83
contact@awsome.fr

Coup de 
cœur
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Sophie Schill, coach 
professionnelle mais 
de quoi au juste ?
Formée pendant un an, avec plus de 400 heures d’enseignement 
et une centaine d’heures de pratique à l’Institut des Neurosciences 

Appliquées, Sophie est coach professionnelle. Elle accompagne celles 
et ceux qui traversent des périodes de questionnement, de transition 

ou de réajustement. Sa spécialité ? Les familles pluricomposées.. 

Le Garage : des 
carburants 1er choix 
pour un ravitaillement 
aux petits oignons !
Le Garage ? Wos esch ?? Un nouveau lieu de vie à Ribeauvillé 
qui va faire péter le rupteur ! 
Né de la rencontre entre quatre figures 
locales : Yves Baltenweck, Fabrice 
Apaya, Joseph Leiser et Timothée 
Traber, le projet prend vie dans l’ancien 
garage du bas de la ville (Motrio… ou 
Renault pour les anciens). On conserve 
la carrosserie d’origine, on change le 
moteur et… en voiture Simone !

La feuille de route ?  
Passer faire le plein : boire un schluck, 
manger un stück, bouger son 
popotin (pourquoi pas) et profiter, 
rencontrer, partager (c’est certain !)…  
Bref, au Garage, on profite du 
moment, on rit et on papote à toute 
heure de la journée.

Le concept ? 
Un lieu sans chichi, un comptoir unique, 
pas mal de place et de la bonne 
musique. « Soirées matchs, karaokés, 
blind tests… tant que ça roule et que ça 
swing ! » expliquent les protagonistes.

WARNING : au Garage, uniquement 
des produits frais et locaux, du bon, du 
généreux !

L’ouverture est imminente… reste à 
trouver la team capable de donner le 
tempo. Cher·e·s bla-blateur·ice·s, votre 
job de rêve est sous 
vos mirettes ! 

Profil recherché : 

•	 Polyvalent (préparation de plats et de 
boissons, service et relation clientèle)

•	Avec une expérience en 
restauration (c’est mieux)

•	Qui aime travailler dans une 
ambiance festive

•	Autonome

Pour plus d’infos, ou pour postuler, 
contactez team@le-garage.alsace

LE GARAGE
1 rue des Cigognes -68150 RIBEAUVILLÉ
Joseph : 06 07 10 14 71
Timothée : 06 58 90 60 94
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Bon vent, Chris.
Christophe Fruh était de ceux qu’on ne résume pas.

Ferronnier, sculpteur, machiniste, inventeur…  
mille vies en une, toutes vécues à fond.

Chris a profondément marqué Ribeauvillé.

De ses mains sont nés le lustre magistral de la rotonde de 
la salle du Parc, les Oiseaux de la Brasserie de la Poste, des 
auvents spectaculaires, la terrasse du Bar à Vins le Goupil, 
ces si belles poubelles qui jalonnent la Grand’Rue… et tant 
d’autres œuvres visibles, vivantes.

Au-delà de son talent immense, Chris marquait par sa 
présence.

Son énergie douce. Sa bienveillance rare et franche.

Il aimait le métal, oui. Mais il aimait encore plus les gens.

Avec L’Elementarium*, il avait imaginé une machine 
incroyablement poétique, capable de reproduire les sons 
de la nature, fonctionnant uniquement grâce aux quatre 
éléments : l’eau, la terre, l’air et le feu.

« Si on ferme les yeux, je veux qu’on soit dans la forêt, au beau 
milieu d’une clairière… »

Tout était là : la technique au service de l’émotion, la matière 
au service du vivant.

Impossible aussi d’évoquer Chris sans parler du Pfifferdaj.

Plus qu’un engagement, c’était son terrain de jeu, de 
transmission, de fraternité.

Au hangar, là où les chars prennent forme, entre le fer, les 
idées, les rires et les coups de main donnés sans compter, 
Chris avait toujours LA solution. Celle qui débloque une 
mécanique grippée ou apprivoise un morceau de métal 
récalcitrant. Nous sommes nombreux et nombreuses à 
avoir eu la chance d’apprendre à ses côtés.

Chris laisse derrière lui un fils, Swann, à qui nous envoyons 
des brouettes de tendresse et de soutien.

Et puis il y avait Appy, sa petite boule de poils récemment 
adoptée. Aujourd’hui recueillie par notre chère Salomé, avec 
l’envie sincère de lui offrir tout ce que Chris aurait voulu 
pour elle. Peut-être croiserez-vous Appy un jour ? Présence 
discrète et familière, comme un fil invisible reliant encore 
Chris à nos vies.

Chris laisse bien plus que des œuvres.

Il laisse un vide immense, un esprit brillant, un savoir-faire 
précieux, une dextérité sans égale et une générosité sans bruit.

Nous perdons un grand talent.

Nous perdons un grand Monsieur.

Dans le bruit du métal, dans l’effervescence du Pfifferdaj, 
dans les ateliers et dans les rues de Ribeauvillé, Chris sera 
toujours là.

Merci pour tout, Chris.

Où que tu sois désormais, puisses-tu avoir trouvé la paix et 
la sérénité.

Moana & Salomé

* L’Elementarium de Chris, à voir absolument :

Installé à Mittelwihr, Adrien 
accompagne les entrepreneurs, 
artisans et viticulteurs dans le pilotage 
de leur activité. Son rôle : aider les 
dirigeants à prendre du recul, à y voir 
plus clair et à structurer leurs décisions 
dans un quotidien souvent très chargé.

Son parcours parle de lui-même. Après 
avoir exercé pendant plus de 20 ans 
comme Responsable Administratif 
et Financier, Adrien est fort d’une 
expérience solide qui lui permet 
aujourd’hui d’avoir une lecture précise 
des chiffres, mais surtout une bonne 
compréhension des réalités du terrain. 

Mais alors vous vous dites « Yo mais j’ai 
déjà un comptable, pourquoi aurais-je 
besoin d’un accompagnement ? » et 
Adrien vous répond : « En complément 
d’une analyse comptable, j’aide à 
piloter l’avenir, simplifier, structurer et 
alléger le quotidien. »

Attaché au bon sens paysan et à 
la simplicité, comptez sur lui pour 
défendre une approche pragmatique, 
sans jargon inutile.

Une démarche basée sur l’écoute, la 
confiance et le concret : alors chez les 
bla-blateuses, on valide !

« La Boussole de l’Entrepreneur », 
remettre du bon sens dans  
la gestion d’entreprise
« Je n’ai pas le temps », « Je suis déjà bien entouré »,  
« On verra plus tard »… Ces phrases, Adrien LABOUREL les 
entend régulièrement chez les chefs d’entreprise qu’il 
accompagne, et vous-même vous vous reconnaissez 
sûrement. Et pourtant, prendre un moment pour faire le point 
est souvent ce qui permet d’avancer plus sereinement ! 

ADRIEN  LABOUREL
La Boussole de 
l’Entrepreneur
conseils.lbe@gmail.com
06 26 17 13 07

Portrait
d’éco




